溧阳市城市（镇）建成区餐饮服务业油烟
净化设施安装和运行维护监督管理办法 
(征求意见稿)
第一章  总  则
第一条  为进一步规范全市城市餐饮服务单位油烟净化设施安装和加强使用维护管理，全面提升餐饮油烟净化效果，持续推进全省大气环境质量改善，根据《江苏省大气污染防治条例》《常州市餐饮业污染防治管理办法》和《饮食业油烟排放标准》《饮食业环境保护技术规范》等法规及技术标准，结合本市实际，制定本办法。
第二条  本办法适用于本市城市（镇）建成区的餐饮服务单位油烟净化设施安装、运行和维护管理活动。
第三条  镇人民政府（街道办事处）应当对本行政区域内餐饮油烟污染防治工作负责。乡镇（街道）综合执法机构负责城市（镇）建成区内餐饮油烟的污染防治日常监督管理。
市综合行政执法局依法行使对排放油烟的餐饮服务业经营者未安装油烟净化设施、不正常使用油烟净化设施或者未采取其他油烟净化措施，超过排放标准排放油烟的行政处罚权，对在法定禁止的时段和区域内露天烧烤食品或者为露天烧烤食品提供场地的行政处罚权。
 在居民住宅楼、未配套设立专用烟道的商住综合楼、商住综合楼内与居住层相邻的商业楼层内新建、改建、扩建产生油烟、异味、废气的餐饮服务项目的，由市场监管部门依法予以查处。
餐饮服务项目应当备案环境影响登记而未备案的，由生态环境保护主管部门依法处罚。
实行乡镇（街道）综合执法改革赋权的，根据综合执法相关规定执行。
其他相关部门依照有关法律、法规和政府确定的职责分工，在各自职责范围内实施餐饮油烟管理工作。
[bookmark: _GoBack]第二章 规划建设
 第四条  各镇人民政府（街道办事处）应当通过城乡规划和相关专项规划，加强对餐饮业布局引导，合理设置、调整餐饮业经营区域。
餐饮业布局规划应当按照环境功能区和污染防治的要求，合理规划餐饮业布局。
第五条   餐饮业集中经营区域和提供餐饮服务的宾馆、酒店等建设项目(以下简称餐饮建设项目)，在设计时应当按照规定合理安排专用烟道、污水排放管道等，预留废气、噪声、异味等污染防治设施的安装位置。
在成片开发的居住区域，餐饮场所应当独立于居民住宅楼。
第六条  餐饮建设项目需要配套的污染防治设施，必须与主体工程同时设计、同时施工、同时投入使用。
餐饮建设项目配套的污染防治设施应当符合《饮食业环境保护技术规范》的相关要求。
第七条  禁止在下列区域或者场所新建、改建、扩建产生油烟、异味、废气的餐饮服务项目:
(一)居民住宅楼;
(二)未配套设立专用烟道的商住综合楼;
(三)商住综合楼内与居住层相邻的商业楼层;
(四)法律、法规规定的其他区域或者场所。
第八条  新建、改建、扩建餐饮建设项目，应当编制环境影响报告表或者填写环境影响登记表，报环境保护主管部门审批或者备案。
新建、改建、扩建餐饮服务项目，依照相关规定，填写环境影响登记表，报环境保护主管部门备案。
第九条  建设单位或者餐饮业经营者应当按照确定的环境影响评价类别进行环境影响评价，不得擅自改变。
第十条  餐饮业经营者应当依法取得相关证照后方可经营;物业所有人、使用人或者管理人不得将物业出租、出借给其他单位或者个人无证照经营餐饮业。
市行政审批局应当在收到餐饮业经营许可申请后2个工作日内，将申请人的申请事项信息反馈给申请经营的场所所在地镇人民政府（街道办事处），相关镇人民政府（街道办事处）在收到市行政审批局关于餐饮业申请事项信息后，应当在2个工作日内牵头环保、城管、水利、市监等部门对申请的经营场所进行联合勘查，并将勘查结果告知给市行政审批局，餐饮业的选址等不符合法定条件的市行政审批局一律不予行政许可。
现有餐饮业在经营许可期限内需要变更或者经营许可到期需要延续的，市行政审批局、所在地镇人民政府（街道办事处）、环保、城管、水利、市监等部门应当按照前款规定予以查验，符合规定的，应当依法准予延期；不符合规定的，应当作出不准予延期的决定。
第三章  油烟净化设备选型
第十一条  餐饮油烟净化设备应当选用动态物理屏蔽、水喷淋洗涤、高压静电（等离子）、物理过滤（丝网、活性炭、钢丝等）、光催化、生物净化和液沫洗涤等环保、高效技术工艺设备配套建设，餐饮油烟排放限值符合《饮食业油烟排放标准》。
第十二条  餐饮油烟净化设备必须获得国家环保产品质量认证（CCEP环保产品认证）。
第十三条  餐饮油烟净化设备应当在显著位置设置标牌，标牌标明以下主要内容：
（一）产品名称、规格型号；
（二）处理风量、净化效率、最高进口油烟浓度、设备阻力；
（三）生产厂名、地址、联系方式；
（四）产品出厂日期、使用年限和产品编号。
第四章  油烟净化设施安装
第十四条  餐饮服务单位安装油烟净化设施应当达到如下技术规范和要求：
（一）餐饮服务单位的厨房炉灶、蒸箱、烤炉（箱）等宜产生烟气的加工设施上方应当设置集气罩；油烟集气罩罩口投影面应当大于灶台面，罩口下沿离地适宜高度在1.8～1.9m，罩口面风速不小于0.6m/s；
（二）放置油烟净化设备的专用空间净高不宜低于1.5m，设备需要维护的一侧与其相邻的设备、墙壁、柱、板顶间的距离不小于0.45m；
（三）油烟净化器净化效果应完全符合《饮食业油烟排放标准》的相关要求。应标明油烟废气流向方向。油烟净化器应安装在排风机之前，并且尽可能的靠近集气罩；
（四）经净化后的油烟排放口与周边环境敏感目标距离不小于20m；
（五）油烟污染物排放，应当通过内置或者附着建筑主体外墙设置的专用烟道排放；
（六）油烟气排风水平管道宜设坡度，坡面滑向集油、放油或排凝结水处，且与楼板的间距不小于0.10m，管道应密封无渗漏；
（七）监测采样孔内径不小于80mm的圆形或正方形；监测口应采用活动挡板（管堵或管帽），监测时打开，监测完成后密闭；
（八）餐饮服务单位的油烟净化设备额定处理风量不小于设计排风量（灶头数×基准风量，单个灶头的基准风量以2000m3/h计）。
第十五条  油烟净化分离和收集的油污、废水应当按照相关规定处理，不得直接排放造成二次污染。
第十六条  油烟净化器应与风机同步联动，共用电源控制开关，并采用漏电保护装置；控制开关应安装于方便操作和检查的适宜位置。
第五章  油烟净化设施运行维护
第十七条  餐饮服务单位应当定期进行油烟净化设施清洗维护。油烟净化设施原则上至少每月清洗、维护或更换滤料1次，油烟净化设施使用说明另有规定的按其要求执行。
第十八条  餐饮服务单位应当如实做好油烟净化设施清洗维护记录，主要记录以下内容：
（一）设备清洗：包括设备名称、清洗时间、清洗方式、清洗照片或视频、清洗人员签名；
（二）设备维护：包括设备名称、维护时间、维护方式、零部件更换名称、维护人员签名；
（三）设备更新：包括设备名称、更新时间、设备工艺、使用期限、生产厂家、安装人员签名。
第十九条  餐饮服务单位的集排气系统和净化设备等设施清洗维护记录，采购设备、配件的票据，以及委托专业单位进行清洗维护的协议书和票据，应当保管完好备查。
第二十条  餐饮服务单位应定期检查油烟净化设施是否正常运转，设备管道密封是否完好，防止漏气、漏烟、漏油对环境的污染。
第六章  油烟净化设施监督管理
第二十一条  新建、改建、扩建餐饮服务项目执行环境影响评价制度，油烟净化设施需经验收合格后，方可投入使用。
第二十二条  对选用未获得国家环保产品质量认证产品和不按规范要求安装油烟净化设施超标排放油烟污染物的餐饮服务单位，责令限期改正。
第二十三条  乡镇（街道）综合执法机构要建立和完善餐饮服务单位动态管理数据库、设备清单以及责任人等资料库。
第二十四条  乡镇（街道）综合执法机构应加强对餐饮服务单位监督检查和日常监管。
（一）对辖区内餐饮服务单位油烟净化设施运行情况进行检查、日常巡查，月抽查率不低于20%，同时应建立和完善检查记录档案。
（二）被检查的餐饮服务单位必须如实反映情况，并提供必要的审批、管理、维护维修台账等资料，不得妨碍和阻拢依法进行的监督检查工作。
第二十五条  乡镇（街道）综合执法机构应当建立餐饮服务业油烟排放监控信息系统平台，加强对餐饮服务单位油烟排放和设备运行情况的实时监控。
第二十六条  大型餐饮服务单位应安装油烟净化设施在线监控装置，并与乡镇（街道）综合执法机构的餐饮服务业油烟排放监控信息系统平台联网；位于环境敏感区的中、小型餐饮服务单位，限期安装自动监控装置。
第七章  附  则
第二十七条  本办法下列用语的含义：
（一）餐饮服务业，指通过即时制作加工、商业销售和服务性劳动等，向消费者提供食品、消费场所和设施的服务。
（二）餐饮服务单位，从事餐饮业经营的单位，主要类型包括餐馆（含酒家、酒楼、酒店、饭店等）、快餐店、小吃店、饮品店、食堂、中央厨房及集体用餐配送单位。
（三）环境敏感目标，即对环境变化易产生反应的对象，指以居住、医疗卫生、文化教育、科研、行政办公等为主要功能的场所。
（四）大、中、小型餐饮服务单位，按照基准灶头数划分，基准灶头数按灶的总发热功率或排气罩面投影总面积折算。每个基准灶头对应的发热功率为1.67×108J/h；对应的排气罩灶面投影面积为1.1m2。有灶头的餐饮服务单位规模划分参数见表1。当灶的总发热功率和排气罩灶面投影面积无法获得时，基准灶头数应按经营场所就餐位数量折算。无灶头的餐饮服务单位规模划分参数见表2。 
表1  餐饮服务单位规模划分（有灶头）
	规模
	小型
	中型
	大型

	基准灶头数
	≥1，＜3
	≥3，＜6
	≥6

	对应灶头总功率（108J/h）
	1.67，＜5.00
	≥5.00，＜10
	≥10

	对应排气罩灶面总投影面积（m2）
	≥1.1，＜3.3
	≥3.3，＜6.6
	≥6.6


表2  餐饮服务单位规模划分（无灶头） 
	类别
	小型
	中型
	大型

	就餐座位（座）
	≤40
	＞40，≤75
	＞75，≤150
	＞150，≤200
	＞200，≤250
	＞250

	折合基准灶头数（个）
	1
	2
	3
	4
	5
	≥6

	就餐座位>250座的餐饮服务单位每增加50个座位视为增加1个基准灶头数


 
第二十八条  本办法由     负责解释。
第二十九条  本办法自    年   月   日起施行。

